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РОЗРОБНИК: 

Шевцова Т.О. , викладач вищої категорії, старший викладач Державного вищого навчального закладу «Дніпропетровський транспортно-економічний коледж».
Обговорено на засіданні предметної комісії  «Природничих дисциплін і ТХ»
«___»____________ 2012 року, протокол N _____
	№

п/п
	Зміст роботи
	Термін виконання
	Хто виконує
	Хто контролює

	1
	2
	3
	4
	5

	1. Зміст підготовки спеціаліста, плани на підвищення якості навчання студентів.

	1
	Підготовка акредитаційної справи спеціальності.
	01.10.2016р.


	Шевцова Т.О.
	Ковтун В.В.

Лутак Н.А.

	2
	Підготовка варіативних частин ОКХ та ОПП спеціальності.
	01.10.2016р.


	Шевцова Т.О.
	Ковтун В.В.

Лутак Н.А.

	3 
	Розробка навчальних та робочих програм за новими стандартами  (згідно щорічного педагогічного навантаження).
	І семестр – 
до 1 жовтня

ІІ семестр – 
до 1 грудня поточного року
	Викладачі ПК «Природничих дисциплін і ТХ»
	Ковтун В.В.

Лутак Н.А.

Шевцова Т.О.

	4
	Розробка навчально-методичних комплексів з навчальних дисциплін  (згідно щорічного педагогічного навантаження).
	Протягом 
навчального року
	Викладачі ПК «Природничих дисциплін і ТХ»
	Лутак Н.А.

Шевцова Т.О.


	5
	Підготовка «Портфелів студентів» у розширеному вигляді (згідно щорічного педагогічного навантаження).
	І семестр – 
до 28 грудня
ІІ семестр – 
до 28 червня поточного року
	Викладачі ПК «Природничих дисциплін і ТХ» 
	Лутак Н.А.

Шевцова Т.О.


	6
	Складання  пакетів документів для проведення Держ.іспитів.
	15 грудня 

поточного року
	Шевцова Т.О.


	Ковтун В.В.

Лутак Н.А.

	7
	Розробка методичних вказівок для проведення відкритих занять,  виховних заходів.
	Згідно з планом підвищення кваліфікації викладачів
	Викладачі ПК «Природничих дисциплін і ТХ» 
	Лутак Н.А.

Шевцова Т.О.


	8
	Розробка методичних комплексів щодо організації самостійної роботи студентів
	Протягом 
навчального року
	Викладачі ПК «Природничих дисциплін і ТХ» 
	Лутак Н.А.

Шевцова Т.О.


	9
	Участь в огляді-конкурсі на кращий методичний матеріал.
	Згідно з планом роботи коледжу
	Викладачі вищої категорії та І,ІІ, (обов’язково),

категорії  спеціаліст (за бажанням)
	Лутак Н.А.

Шевцова Т.О.Чернишова О.В.



	10 
	Організація обміну досвідом та взаємовідвідування навчальних занять.
	Протягом 
навчального року
	Викладачі ПК «Природничих дисциплін і ТХ» 
	Шевцова Т.О.


	11  
	Впровадження активних, інтерактивних, інноваційних методів навчання.
	Протягом 
навчального року
	Викладачі ПК «Природничих дисциплін і ТХ»
	Шевцова Т.О.


	12
  
	Організація наставницької роботи на предметній комісії:
	Протягом першого року роботи

молодого викладача
	Шевцова Т.О.,

Шамрай М.В.

	Лутак Н.А.

	13
	Підготовка доповідей та участь у науково-методичних

конференціях .

	Щорічно
	Шевцова Т.О.,

Шамрай М.В.,
Нурулліна О.М.
	Лутак Н.А.

	14
	Розробка для вибіркового циклу дисципліни «Технології функціональних харчових продуктів»
	2014-2015 н.р.
	Шевцова Т.О.


	Лутак Н.А.

	1
	2
	3
	4
	5

	2. Плани на підписання перспективних договорів на неперервну освіту, договорів на проходження практики, договорів на працевлаштування, 
зв’язки з випускниками.

	1 
	Підписання перспективних договорів на неперервну освіту з ВНЗ:



	
	- Харківський державний університет харчування та торгівлі
	Поновити договір

10.01.2014р.
	Тіхонов В.А.

Шевцова Т.О.
	Ковтун В.В.

	
	- Український державний хіміко-технологічний університет м. Дніпропетровськ
	Поновити договір

10.01.2014р.
	Тіхонов В.А.

Шевцова Т.О.
	Ковтун В.В.

	
	- Дніпропетровським національним університетом.
	Поновити договір

в ІІ семестрі 2014 н.р.
	Тіхонов В.А.

Шевцова Т.О.
	Ковтун В.В.

	
	- Донецький національний університет економіки і торгівлі ім. М.І. Туган-Барановського
	Підписати договір

в І семестрі 2013-2014 н.р.
	Тіхонов В.А.

Шевцова Т.О.
	Ковтун В.В.

	
	- Полтавський університет економіки і торгівлі
	Підписати договір

в ІІ семестрі 2012-2013 н.р.
	Тіхонов В.А.

Шевцова Т.О.
	Ковтун В.В.

	2
	Підписання перспективних договорів на проходження практики та працевлаштування:



	
	- індивідуальні договори на проходження виробничої практики 
	Згідно з навчальним планом
	Студенти ІІ-ІV курсів
	Тіхонов В.А.

Шевцова Т.О.

Хазнаферова Л.О.

	
	- індивідуальні договори на працевлаштування
	Січень кожного поточного року
	Студенти ІV курсу
	Тіхонов В.А.

Шевцова Т.О.

Хазнаферова Л.О.

куратори груп

	3
	Зв’язки з випускниками: 

	
	- екскурсії на підприємства, де працюють випускники
	Протягом 
навчального року
	Викладачі ПК 
	Латокурська Л.С.

	
	- запрошення випускників, які працюють за спеціальністю на бесіди до студентів ІІ-ІV курсів
	Протягом 
навчального року
	Викладачі ПК 
	Латокурська Л.С., Горбенко Я.В.

	
	- запрошення випускників на заходи, які проводяться на тижні спеціальності
	Згідно з планом роботи коледжу
	Викладачі ПК 
	Хазнаферова Л.О.

Шевцова Т.О.



	1
	2
	3
	4
	5

	3. Плани на кадрове забезпечення і перспективи підвищення кваліфікації викладачів.

	1
	Пройти чергову атестаційну комісію на підтвердження вищої категорії і звання старший викладач
	2013-2014 н.р.
	Шевцова Т.О.,


	Ковтун В.В.

	2
	Пройти чергову атестаційну комісію на підтвердження вищої категорії
	2013-2014 н.р.
	Латокурська Л.С.


	Ковтун В.В.

	3
	Пройти атестаційну комісію на присвоєння ІІ категорії.
	2014-2015 н.р.
	Горбенко Я.В. 

Піндіч О.П.
	Ковтун В.В.

	4
	Прийняти на роботу викладача спец дисциплін за штатним розкладом 
	2013-2014 н.р.
	Шевцова Т.О.


	Ковтун В.В.

	5
	Пройти стажування для підвищення кваліфікації в ЗАТ «Дніпротурист» ресторан «Рассвет»
	2013-2014 н.р.
	Латокурська Л.С.
	Ковтун В.В.



	6
	Пройти стажування для підвищення кваліфікації на базі кафедри фізичної і колоїдної хімії ДНУ
	2013-2014 н.р.
	Шевцова Т.О.
	Ковтун В.В.



	7
	Пройти стажування для підвищення кваліфікації на базі кафедри неорганічної або органічної хімії ДНУ
	2013 -2014 н.р.
	Нурулліна О.М.
	Ковтун В.В.



	8
	Пройти чергову атестаційну комісію на присвоєння вищої категорії.
	2016-2017 н.р.
	Нурулліна О.М.
	Ковтун В.В.



	9
	Пройти чергову атестаційну комісію на підтвердження вищої категорії і звання викладач-методист. 
	2016-2017 н.р.
	Шамрай М.В.
	Ковтун В.В.



	10
	Участь викладачів у педагогічних читаннях, семінарах, діяльності шкіл педагогічної майстерності та молодого куратора.
	Протягом кожного навчального року
	Викладачі ПК
	Лутак Н.А.,

Макаренко Г.М.

	11
	Взаємовідвідування занять, їх спільне обговорення на засіданнях предметної комісії.
	Протягом кожного навчального року
	Викладачі ПК
	Шевцова Т.О.

	12
	Участь в роботі міських і обласних методичних об'єднань, де викладачі ознайомлюються з досягненнями своїх колег, новими педагогічними технологіями.
	Протягом кожного навчального року
	Викладачі ПК
	Ковтун В.В.

	4. Плани на розвиток матеріально-технічного забезпечення видів практики, кабінетів, аудиторій, їх оснащення, наочності.

	1
	Доукомплектувати необхідним посудом, промисловими кухонними плитами, пароконвектоматом та ін. обладнанням лабораторію «Приготування їжі» для про-ведення лабораторних робіт.
	2013-2015 н.р.
	Тіхонов В.А.

Хазнаферова Л.О.

Горбенко Я.В.
Шевцова Т.О.
	Вінніченко П.М.

	2
	Обладнати комп’ютером кабінети 106/2, 307/2 ,
лабораторію «Приготування їжі»
	2013-2016 н.р. 
	Тіхонов В.А.,
Шевцова Т.О., Нурулліна О.М.,

Горбенко Я.В. 
	Вінніченко П.М.

	3
	Побудувати витяжну шафу, мийки в лабораторії 106/2, для проведення лаб. роб. з мікробіології, біохімії.
	2013-2015 н.р.
	Тіхонов В.А.

Шевцова Т.О.


	Вінніченко П.М.

	4
	Провести косметичний ремонт аудиторій № 106, 109, 307 (ІІ корпус), 301/1.
	2014-2015 н.р. 
	Тіхонов В.А.

Шевцова Т.О., Нурулліна О.М.,

Шамрай М.В. 
Латокурська Л.С.
	Вінніченко П.М.

	5
	Розробити стендові матеріали з санітарії та гігієни, каб 101/2
	2013-2014 н.р. 
	Тіхонов В.А.

Піндіч О.П.
	Вінніченко П.М.

	6
	Створити лабораторію неорганічної, аналітичної, фізичної хімії на базі кабінету, що буде виділений адміністрацією коледжу
	2013-2017 н.р.
	Тіхонов В.А.

Шевцова Т.О., Нурулліна О.М.
	Тіхонов В.А.



	7
	Закупити лабораторне обладнання для «Лабораторії хімії» 
	2013-2017 н.р. 
	Тіхонов В.А.

Шевцова Т.О.
	Вінніченко П.М.

	8
	Розробити стендові матеріали з біохімії, мікробіології - каб 106/2, екології - каб 307/2
	2014-2015 н.р. 
	Тіхонов В.А.

Шевцова Т.О.
Нурулліна О.М.
	Вінніченко П.М.

	9
	Поновити стенди та інформацію в методичних бюлетенях, підготувати ілюстраційний та роздатковий матеріал. 
	Протягом кожного навчального року
	Завідуючі кабінетами
	Тіхонов В.А.

	5. Плани на інформаційне забезпечення спеціальності.

	1
	Систематизувати навчальні відеоматеріали з дисциплін професійного циклу. 
	2013-2014 н.р.
	Латокурська Л.С.

Горбенко Я.В.
	Шевцова Т.О.



	2
	Розробити методичні рекомендації щодо освітлення питань технологій виробництва оздоровчих харчових продуктів, технологій функціональних харчових продуктів. 
	2013-2017 н.р.
	Шевцова Т.О.

Латокурська Л.С.

Горбенко Я.В.
	Шевцова Т.О.



	3
	Придбати ліцензійні комп’ютерні програми WINDOVS, антивірусну програму.
	2013-2018 н.р.
	Тіхонов В.А.


	Таберко Л.М.

	4
	У бібліотеку коледжу виписувати наступні періодичні видання професійного спрямування : 

	
	- «Гурман»
	2013-2018 н.р.
	Гаврілюк Н.Р.

Шевцова Т.О.
	Таберко Л.М.

	
	- «Питание и общество»,
	2013-2018 н.р.
	Гаврілюк Н.Р.

Шевцова Т.О.
	Таберко Л.М.

	
	- «Рестораторъ»
	2013-2018 н.р.
	Гаврілюк Н.Р.

Шевцова Т.О.
	Таберко Л.М.

	
	- «Ресторанная жизнь»
	2013-2018 н.р.
	Гаврілюк Н.Р.

Шевцова Т.О.
	Таберко Л.М.

	
	- «Магазин, КаБаРе  (кафе,  бари,  ресторани»
	2013-2018 н.р.
	Гаврілюк Н.Р.

Шевцова Т.О..
	Таберко Л.М.

	
	-  «ПИР. Питание и

развлечения» 
	2013-2018 н.р.
	Гаврілюк Н.Р.

Шевцова Т.О.
	Таберко Л.М.

	5
	створення інформаційних банків за тематикою«Інновації в індустрії здорового і раціонального харчування»
	2013-2016 н.р.
	Викладачі ПК
	Шевцова Т.О.

	6
	Придбати у бібліотеку коледжу підручники згідно заявки (додаток 1)
	2013-2015 н.р.
	Адміністрація коледжу
	Таберко Л.М.

	6. Плани на профорієнтаційну роботу.

	1
	Приймати участь у Днях  відкритих  дверей.


	Згідно з планом проведення профорієнтаційної роботи коледжу
	Викладачі ПК 
	Назаренко І.В.

Шевцова Т.О.

	2
	Провести заходи щодо агітації на спеціальність «Виробництво харчової продукції» у школах міста з учнями та їх батьками
	Один раз на семестр, сш № 15,23, 30,34, 46,79, 99, 52, 80,99 та ін. Солонянська СЗШ№2
 Славгородська СЗШ, 
	Викладачі ПК 
	Назаренко І.В.

Шевцова Т.О.

	3 
	Підготовка та розповсюдження рекламної інформації про спеціальність «Виробництво харчової продукції» (за допомогою мережі Інтернет),  в підприємствах харчування
	Грудень, березень поточного року

	Шевцова Т.О.

Латокурська Л.С.

Горбенко Я.В.

	Назаренко І.В.



	4
	Розробити сценарій-презентацію спеціальності ТХ та щорічне оновлення сценарію
	Січень поточного року
	Шевцова Т.О.

Латокурська Л.С.

Горбенко Я.В.

Шамрай М.В.
	Шевцова Т.О.

	5
	Підготувати агіт. бригаду студентів із гр. ТХ для пропаганди професії, спеціальності
	2013 р
	Латокурська Л.С.

Горбенко Я.В.

Шамрай М.В.

Нурулліна О.М.
	Шевцова Т.О.

	6
	Виступи з рекламою інформа-цією про спеціальність перед слухачами підготовчих курсів і ознайомлення їх з мат.-техн. базою аудиторій 109, 106, 307, (ІІ корп.), лабораторією приготування їжі.
	Березень поточного навчального року 


	Латокурська Л.С.

Горбенко Я.В.

Шевцова Т.О.
Нурулліна О.М.
	Назаренко І.В.

Шевцова Т.О.

	7
	Підготувати кулінарні роботи, сервіровку до виставки до дня відкритих дверей
	Березень поточного навчального року
	Латокурська Л.С.

Горбенко Я.В.


	Шевцова Т.О.5

	8
	Створити банк відомостей про випускників спеціальності
	2013-2017 н.р.
	Латокурська Л.С.

Горбенко Я.В.

Нурулліна О.М.
	Шевцова Т.О.

	7. Плани на роботу з обдарованою молоддю, участь у конференціях та олімпіадах, участь у заходах внз ІІІ-ІV р.а., діяльність в предметних гуртках, розвиток творчості студентів.

	1
	Підготовка пошуково-дослідницьких робіт із обдарованими студентами для участі в обласній студентській конференції з екології.
	Протягом кожного навчального року
	Шевцова Т.О.

Нурулліна О.М 
Шамрай М.В.
	Шевцова Т.О.



	2
	Прийняти участь у конференції на базі внз м.Донецьк або м.Харків з творчо-науковими роботами студентів за напрямком «Харчування туристів функціонального призна-чення» (у ресторані готелів).
	2013-2014 н.р.
	Викладачі ПК «Природничих дисциплін і ТХ» «Менеджменту», та студентів спеціальності «ТК» і «ТХ»
	Шевцова Т.О.

Чернишова О.В.



	3
	Приймати участь у проведенні відкритих практичних занять та інших заходів на базі Дніпропетровського факультету Харьківського університету харчування та торгівлі, ДНУ- кафедри загальної хімії та харчових технологій.
	Згідно з запрошеннями та відповідними листами даного внз
	Викладачі ПК та студенти спеціальності «ТХ»
	Шевцова Т.О.

	4
	Приймати участь у Днях відкритих дверей внз, з якими укладені договори про ступеневу підготовку 

(див. пункт 2.1 цього плану).
	Згідно з планом роботи відповідних внз
	Студенти ІV курсів спеціальності «ТХ»
	Хазнаферова Л.О.

Шевцова Т.О.

	5 
	Проводити роботу предметних гуртків.
	Згідно з планом роботи предметних гуртків
	Викладачі ПК 
	Тіхонов В.А.

Шевцова Т.О.

	6
	Залучення студентів до підготовки презентацій з навчальних дисциплін.
	Протягом кожного навчального року
	Викладачі ПК 
	Шевцова Т.О.

	7
	Залучати студентів до створення презентацій для ілюстрації захисту курсових робіт
	Протягом кожного навчального року
	Латокурська Л.С.
	Тіхонов В.А.

Шевцова Т.О.

	8
	Проведення науково-практичних конференцій за результатами практики
	Протягом кожного навчального року
	
	

	9
	Готувати експонати для участі у виставках творчих робіт студентів присвячених різним заходам.
	Згідно з планом роботи коледжу та роботи ПК 
	Викладачі ПК 
	Тіхонов В.А.

Шевцова Т.О.

	10
	Готувати обдарованих студентів до участі у предметних олімпіадах ММО,ОМО.
	Протягом кожного навчального року
	Викладачі ПК
	Ковтун В.В.

Шевцова Т.О.

	8. Плани організації та напрямків виховної роботи зі студентами.

	1
	Організація і проведення “Тижня спеціальності”.
	Згідно з планом роботи коледжу
	Викладачі ПК 
	Шевцова Т.О.

Хазнаферова Л.О.

	2
	Організація і проведення тематичних екскурсій на підприємства харчування 
	Протягом 
навчального року
	Латокурська Л.С.

Горбенко Я.В.


	Уласевич Н.В.

Шевцова Т.О.

	3
	Організація і проведення конференції для студентів І курсу  -  “Моя професія”.
	жовтень кожного навчального року
	Латокурська Л.С.

Горбенко Я.В.


	Шевцова Т.О.

	4
	Залучення студентів до розвитку матеріальної бази, заключенню індивідуальних договорів з підприємствами туристичної галузі на проходження практик.
	Протягом навчального року

	Викладачі ПК 
	Тіхонов В.А.

Шевцова ТО.

	5
	Виховні заходи в гуртожитку та на інформаційних годинах на теми: «Якість харчування – якість життя»…
	Згідно з планом
	Викладачі ПК
	Уласевич Н.В.

Шевцова Т.О. 

	6
	Підготовка творчих робіт студентів до виставок, присвячених:

	
	  - Дня робітника харчової промисловості
	жовтень кожного навчального року
	Викладачі ПК
	ШевцоваТ.О.
Хазнаферова Л.О.

	
	- тижню спеціальності;


	Згідно з планом
	Викладачі ПК 
	Шевцова Т.О.
Хазнаферова Л.О.

	7
	Залучення студентів до випуску методичних бюлетенів.
	Протягом навчального року
	Завідуючи кабінетами
	Тіхонов В.А.

Шевцова Т.О.


Голова ПК «Природничих дисциплін і ТХ»


Т.О.Шевцова
Додаток 1

МІНІСТЕРСТВО ОСВІТИ І НАУКИ, МОЛОДІ ТА СПОРТУ УКРАЇНИ

ДЕРЖАВНИЙ ВИЩИЙ НАВЧАЛЬНИЙ ЗАКЛАД

«ДНІПРОПЕТРОВСЬКИЙ ТРАНСПОРТНО-ЕКОНОМІЧНИЙ КОЛЕДЖ»

ЗАТВЕРДЖУЮ
Директор коледжу

___________ Л.М. Таберко

"___" ____________ 2012 року

Заявка на замовлення підручників з дисциплін

науково-природничого циклу і циклу професійної підготовки спеціальності 5.05170101 “Виробництво харчової продукції ”
	№

п/п
	Дисципліна
	Підручник
	Кіль-кість

примірників
	Вар-тість за 1 шт.
	Всього

	1
	Біохімія,

Органічна

хімія,

Фізіологія

харчування
	Євлаш В.В., Торянник О.І., Коваленко В.О., Аксьонова О.Ф., Отрошко Н.О., Кузнецова Т.О., Павлоцька Л.Ф., Торяник Д.О. Харчова хімія.  Навчальний посібник.- Харьків, Світ книг, 2012, 504с. 
	2 шт. 
	100 грн.
	200 грн.

	2
	Фізична і колоїдна хімія 
	Слободнюк Р.С. Фізична і колоїдна хімія: Навчальний посібник. – Львів: Компакт- ЛВ, 20007. – 336 с.  
	15 шт 
	65 грн.
	1300 грн

	3
	Аналітична хімія
	Аналітична хімія: підручник для студентів  напрямку «Фармація» і «Біотехнологія»  ВНЗ / Н.К. Федущак, Ю.І. Бідниченко, С.Ю. Крамаренко, В.О. Калібабчук та ін. – Вінниця: Нова книга, 2011. – 640 с.  
	2 шт 
	130 грн.
	260 грн

	4
	Аналітична хімія
	Більченко М.М. Лабораторний практикум з аналітичної хімії. Кількісний аналіз: Навчальний посібник. — Суми: ВТД «Університетська книга», 2007. 
	3 шт
	60 грн.
	180 грн

	5
	Хімія
	С.О. Хмеловська, В.Ф. Варгалюк, Н.В. Стець, Н.А. Хмеловська. Хімія елементів з основами загальної хімії. Дніпропетровськ. „Дніпрокнига”., 2004. 
	15 шт
	70 грн.
	1050 грн

	6
	Хімія
	Кириченко В. І. Загальна хімія: Навч. посіб. — К.: Вища шк., 2005. — 639 с.
	2 шт
	120 грн
	240 грн

	7
	Санітарія і гігієна

Фізіологія

харчування
	Дубініна А.А., Малюк Л.П., Селютіна Г.А. та ін Токсичні речовини у харчових продуктах та методи їх визначення К.: «Професіонал», 2007. – 374с
	1 шт.
	70 грн.
	70 грн

	8
	Мікробіологія і фізіологія

харчування


	В. Д. Малигіна,О.А.Ракша, В.П.Слюсарева.-Мікробіологія та фізіологія харчування: навч. посібник / К. : Кондор, 2009 -242 с. 
	15

шт
	70 грн.
	1050

грн

	9
	Мікробіологія і фізіологія

харчування


	Павлоцька Л.Ф., Дуденко Н.В., Димитрієвич Л.Р. Основи фізіології, гігієни харчування та проблеми безпеки харчових продуктів: Навчальний посібник. Суми. ВТД «Університецька книга», 2007.-441с.
	3шт
	70 грн
	210грн.

	10
	Фізіологія

харчування
	Зубар Н.М. Основи фізіології та гігієни харчування: Підручник К.: Центр учбової літератури,2010.-336с. 
	15 шт.
	75 грн
	1050

грн

	11
	Технологія виготовлення кулін. продукції
	Ростовський В.С. Збірка рецептур страв, Київ, Центр учбової літератури, 2010р. 322с 

	3 шт.
	100 грн
	300

	12
	Технологія виготовлення кулін. продукції
	Збірник рецептур національних страв та кулінарних виробів для

підприємств громадського харчування. – К. : А.С.К., 2000. 


	3шт
	100 грн
	100 грн

	13
	Технологія виготовлення кулін. продукції
	Шумило Г.Т.  Технологія приготування їжі :  навч.  посіб. 
Г.Т. Шумило. – К. : Кондор, 2003. 


	15 шт
	100 грн
	1500 грн

	14
	Організація

обслугов. в закладах ресторанного госп. 
	1.П’ятницька В.О. «Організація обслуговування в закладах ресторанного господарства», К, ЦУЛ, 2011р, 574с. 1. Або 
2.Організація обслуговування у підприємствах ресторанного

господарства : підручник / За ред. Н.О. П’ятницької. – К. : КНТЕУ, 2005.– 632 с. 


	15

шт.
	100

грн
	1500 грн.

	15
	Організація

обслуговування в закладах ресторанного госп. 
	Федцов В.Г. «Культура ресторанного сервісу» М, «Дашков і К», 2011р, 84с.
	3 шт.
	50 грн
	150 грн

	16
	Організація

обслуговування в закладах ресторанного госп.  
	Радченко Л.А. «Обслуговування на підприємствах харчування», РнД, Фенікс, 2010р, 315с. 


	2 шт
	70 грн
	140 грн

	17
	Організація

обслугов. в закладах рестор. госп.  
	Барановський В.А. Ресторанний бізнес: Навчальний посібник. - РнД.: Фенікс, 2005.-220 с.
	2 шт
	70 грн
	140 грн

	18
	Організація

обслуговування в закладах ресторанного госп.  
	Р. Ленгер – Рестораннний сервіс. Основи міжнародної практиці., ЗАО Центрполіграф, 2007р, 387с
	2 шт.
	100 грн
	200

грн

	19
	Організація

виробництвав закладах ресторанного госп.
	Архипов В.В. «Організація ресторанного господарства», К, Центр учбової літератури, 2010р
	15 шт
	100 грн
	1500

грн

	20
	Устаткування закладів ресторанного господарства
	Н.П. Саєнко, Т.Д. Волошенко Устаткування підприємств громадського харчування , 2005р
	8 шт
	60 грн
	480

грн

	21
	Устаткування закладів ресторанного господарства
	Конвісер І.О., Бублик Г.А., Паригіна Т.Б., Григор'єв Ю.М. Устаткування закладів ресторанного господарства: Навч. посібник для студентів вищих навч. закладів, які навчаються за спеціальністю "Технологія харчування"/За ред.І.О. Конвісера .-К.:КНТЕУ, 2005. 
	8шт
	75 грн
	600

грн

	22
	Технологія виготовлення кулін. продукції
	Дорохіна М.О. Технологія продукції харчування у таблицях і 

схемах: Навчальний посібник/ Дорохіна М.О., Капліна Т.В.  – К.: 

Кондор, 2008. – 280 с.
	2 шт
	70 грн
	140 грн

	23
	Санітарія та гігієна
	7. Іванова О.В., Капліна Т.В. Санітарія та гігієна закладів 

ресторанного господарства. Суми: Університетська книга, 2010.

399 с. 
	7 шт
	80 грн
	350 грн

	24
	Санітарія та гігієна
	Навчально-методичний посібник для самостійного вивчення 

дисципліни „Санітарія та гігієна закладів ресторанного 

господарства” за КМСОНП для студентів 3 курсу за напрямом 

підготовки 051701 „Харчові технології та інженерія” професійного 

спрямування 6.051711 „Технологія харчування”. – Полтава, 2008. –214 с. 
	8 шт
	60 грн.
	480 грн.

	Разом :
	
	
	13 190 грн


Голова ПК «Природничих дисциплін і ТХ» __________Т.О. Шевцова
Періодичні видання:
«Афиша», «Бизнес», «Витрина.  Ресторанный бизнес», 

«Гастрономъ», «Гостиница и ресторан», «Гостиничный и ресторанный

бизнес», «Гурман», «КаБаРе  (кафе,  бари,  ресторани)», «Магазин, 

ресторан,  отель», «Моё дело ресторан», «ПИР. Питание и

развлечения», «Питание и общество», «Ресторанная жизнь», 

«Ресторанные вести», «Рестораторъ» тощо.
_1046756794

